
夕食献立表（2025年３月）
予約電話： ０４５－８４２－６３００

●食事時間： 1部→17:30～18:00（定員12名）
２部→１８：３０～１９：００（定員6名）

●値 段： 400円
●予約時間： 前日９：００～２０：００ と 当日９：００～１４：００
●キャンセル： 当日１４：００まで。

※それ以降のキャンセルは４０0円を頂きます。

★夕食サービス時は、飲食物
の持ち込みはご遠慮下さい。
麦茶のお代わりは自由です。
食後、丸テーブルでの飲食
はOKです。

※食物アレルギーのある方はご自身での安全確認をお願いします。使用食材が不明な時はスタッフまでお問い合わせください。
※仕入れの都合により、メニューが変更となる場合があります。

行事食は
５００円

汁物ご飯副 菜主 菜曜日

夕 食 お 休 み土1
休 館 日日2

500円の日 桃の節句行事食＊ ちらし寿司・天ぷら・春色おひたし・汁物・デザート月3
汁物シーザーサラダスパゲティーミートソース火4
汁物豆腐サラダソースかつ丼水5
汁物ピラフ野菜のオーブン焼き魚のムニエル木6

豆乳担々うどん・副菜・デザート金7
夕 食 お 休 み土8
休 館 日日9

汁物ご飯さっぱり酢の物変わりダネおでん月10
かき揚げそば・だし巻き玉子・焼きおにぎり火11

汁物豚肉と根菜の煮物たけのこの炊き込みご飯水12
汁物ご飯炒り豆腐魚の甘酢あんかけ木13

パンブロッコリーのサラダクリームシチュー(鶏肉)金14
夕 食 お 休 み土15
休 館 日日16

中華定食(味噌ラーメン・チャーハン・ぎょうざ・デザート)月17
汁物雑穀米おまかせサラダ豆とひき肉のポパイカレー火18
汁物ご飯マカロニサラダ鶏の唐揚げ水19
汁物ブロッコリーのチーズ焼きほうれん草とベーコンの和風スパゲティ木20
汁物みそ田楽(こんにゃくなど)彩りねぎとろ丼金21

夕 食 お 休 み土22
休 館 日日23

汁物しゅうまいにら豚あんかけ焼きそば(やわらかい麺)月24
汁物ご飯青菜ときのこのおひたしさばのみそ煮火25
汁物ご飯中華風和え物麻婆茄子水26
汁物グリーンサラダひよこ豆のガパオライス木27

チキンマカロニグラタン・ガーリックトースト・ミニサラダ・スープ金28
夕 食 お 休 み土29
休 館 日日30

汁物水ぎょうざジャージャー麺月31


